
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 

PLEASE LET US KNOW IF YOU HAVE ANY FOOD ALLERGIES, SPECIAL DIETARY REQUIREMENTS. 

 アレルギー食材や食事制限についてのご要望につきましてはスタッフへお申しつけください。 

*PRICES ARE TAX INCLUSIVE AND SUBJECT TO 15% SERVICE CHARGE. 

 表示料金は消費税を含み、別途サービス料 （15%）を加算させていただきます。 

 

 
PEAK OF JOY 

 
 

ENJOY OUR CHEF'S SEASONAL DISHES 
AND UNLIMITED DRINKS FROM OUR BEVERAGE SELECTION. 

季節のお料理とともにお飲み物はドリンクメニューより 

お好きなだけお召し上がりください。 

 
¥13,200 
 
 

SNOW CRAB, FROMAGE BLANC, YUZU, BLINIS 
ズワイ蟹と柚子風味のフロマージュブラン ブリニ 

 
MARINATED SUSTAINABLE SALMON, APPLE CHUTNEY PUFF PASTRY 

サステナブルサーモンのマリネとアップルチャツネのパイ 

 

 CHICKEN LEG CONFIT, REMOULADE, BRIOCHE 
  鶏腿肉のコンフィとレムラードのブリオッシュ 

 

         ROASTED MUSHROOM, DUXELLES, CHORIZO, CHESTNUT 
  デュクセルを詰めたマッシュルームのロースト チョリソー 栗 

 
＊＊＊ 

  
   PAN SEARED MONKFISH, CHINESE CABBAGE CREAM 

CRISPY SHUNGIKU 
       鮟鱇のポワレと白菜のクリーム 春菊のクリスプ 

 
   ROASTED CHICKEN BREAST, SHIMONITA LEEK, BEETROOTS 

  RED WINE SAUCE 
     鶏胸肉のロースト 下仁田葱とビーツ 赤ワインソース 

 

＊＊＊ 
 

  PORCINI RISOTTO, CRISPY PARMESAN 
ポルチーニ茸のリゾット クリスピーパルメザン 

 
 ＊＊＊ 

 
   LIME MOUSSELINE CREAM, YUZU CLEMENTINE GEL 

  YUZU NAMELAKA, VANILLA ICE CREAM, CHOUX CREAM 
    ライムムースリーヌクリーム 柚子クレモンティーヌジェル 

   柚子ナメラカ バニラアイスクリーム シュークリーム  

 
 

SUPPLEMENTS 
ピークオブジョイとご一緒に 

 
FRENCH FRIES ASSORTED BREAD CHEESE PLATE 
フレンチフライ ブレッド各種 チーズプレート 

¥1,100 ¥880 ¥2,090 



*UNLIMITED BEVERAGES FOR 90 MINUTES 

*お飲み物は 90分間お好きなだけお楽しみいただけます。 

   
    BEVERAGE SELECTION 

 

  CHAMPAGNE   
   "R" DE RUINART BRUT 

    アール ド ルイナール ブリュット 
 

 
 

WHITE WINE 

KONO SAUVIGNON BLANC 2024 TEBALDO BIANCO 2023 
MARLBOROUGH, NEW ZEALAND PUGLIA, ITALY 

 コノ ソーヴィニヨン ブラン   テバルド ビアンコ 
マールボロ ニュージーランド  プーリア イタリア 

  

  

  RED WINE 

    ARTIGA GARNACHA 2024 TEBALDO ROSSO 2023  
     CAMPO DE BORJA, SPAIN PUGLIA, ITALY 

    アルティガ ガルナッチャ テバルド ロッソ 

     カンポ デ ボルハ スペイン プーリア イタリア 

  

  

  BEER 

  DRAFT BEER (ASAHI PREMIUM JUKUSEN) 
生ビール (アサヒ プレミアム 熟撰) 

 
 

 SPIRITS  

 BOMBAY SAPPHIRE GIN ABSOLUT VODKA  
 ボンベイ サファイア ジン アブソルート ウォッカ  
    
 AGAVALES TEQUILA BACARDÍ SUPERIOR RUM  
 アガバレス テキーラ バカルディ スペリオール ラム  

   

 
 WHISKY  

 DEWAR’S WHITE LABEL JIM BEAM  
 デュワーズ ホワイト ラベル ジム ビーム  

 

 

   LIQUEURS 

 PEACH MATCHA YUZU CASSIS 
ピーチ 抹茶 柚子 カシス 

 

 APEROL ST GERMAIN  
 アペロール サンジェルマン  

 
 

SOFT DRINKS 

   ORANGE JUICE APPLE JUICE OOLONG TEA 
オレンジジュース アップルジュース ウーロン茶 

 
 PINEAPPLE JUICE GRAPEFRUIT JUICE  
 パイナップルジュース グレープフルーツジュース  

 
 COCA COLA GINGER ALE  
 コカ・コーラ ジンジャーエール  

 
 
 
 

 
 
 



 

 

 
 
COCKTAILS 

  
YUKIGUNI ABSOLUT 
雪国 COINTREAU, LIME 
 アブソルート 
 コアントロー ライム 
  
APRICOT COOLER APRICOT BRANDY 
アプリコットクーラー LEMON, GRENADINE, SODA 

 アプリコットブランデー 

 レモン グレナデン ソーダ 
  
KING PETER  CHERRY HEERING 

キングピーター LEMON, TONIC 

 チェリーヒーリング 

 レモン トニック 

  

CHOCOLATE MARTINI ABSOLUT 

チョコレートマティーニ CRÈME DE CACAO WHITE 
 アブソルート 

 クレームドカカオホワイト 

  

 
 

ZERO PROOF COCKTAIL 

  

WINTER BERRY STRAWBERRY PURÉE 
ウィンターベリー CRANBERRY, BALSAMIC 
 ストロベリーピューレ クランベリー 
 バルサミコ酢 

  

YUZU FROST YUZU PURÉE, CUCUMBER 

柚子フロスト ELDERFLOWER, SODA  
 柚子ピューレ きゅうり 
 エルダーフラワーシロップ ソーダ 

  

RUBY BLANC RASPBERRY PURÉE 

ルビーブラン WATER BROOK, POMEGRANATE 
 ラズベリーピューレ  

 ウォーターブルック ザクロ 

  

  

  

SPARKLING WINE COCKTAIL OR ZERO PROOF COCKTAIL 

STRAWBERRY YUZU RASPBERRY 
あまおう 柚子 ラズベリー 

 

 

 

 

 

 


