
 

      

    New Year’s Eve Dinner  

      

    Mackerel Tart  

    Smoked Potato, Cucumber, Caviar   

    鯖のタルト  

    ポテト きゅうり キャビア  

      

      

 Sokol Blosser Evolution Lucky No.9 2023, Oregon     

 ( Müller-Thurgau Chardonnay Gewurztraminer   FOIE GRAS TERRINE  

 ( Riesling Sauvignon Blanc Early Muscat )   Sarawak Pepper, Quince Chutney, Grilled Sourdough  

 ソーコル ブロッサー エヴォリューション ラッキー No.9 オレゴン   フォアグラのテリーヌ  

 ( ミュラー トゥルガウ シャルドネ ゲヴェルツトラミネール   サラワク産胡椒 クインスのチャツネ サワードウブレッド  

 ( リースリング ソーヴィニヨン ブラン アーリー マスカット )     

      

      

 Honig Vineyard & Winery Reserve    SMOKED SALMON  

 Sauvignon Blanc Rutherford 2021, California   Cream Cheese, Beetroot & Orange Dressing  

 ホーニッグ ヴィンヤード & ワイナリー リザーブ   スモークサーモン  

 ソーヴィニヨン ブラン ラザフォード カリフォルニア   クリームチーズ ビーツとオレンジのドレッシング  

      

      

 Joseph Phelps Cabernet Sauvignon     

 Napa Valley 2022, California   SENDAI BEEF TENDERLOIN  

 ジョセフ フェルプス カベルネ ソーヴィニヨン   Beef Cheek Pithivier, Pomme Mousseline, Truffle Jus  

 ナパ バレー カリフォルニア   仙台牛テンダーロインのグリル  

    牛ほほ肉のピティヴィエ ポム ムースリーヌ トリュフジュ  

      

 Ruinart Brut Blanc de Blancs     

 ルイナール ブリュット ブラン ド ブラン     

    Champagne Granita, Orange Gel  

    シャンパンのグラニテ オレンジゼリー  

      

      

      

    CHOCOLATE MOELLEUX  

    Salted caramel, Vanilla Ice Cream  

    チョコレートケーキ  

 4 Glasses /  4杯のワインペアリング ¥ 8,000   塩キャラメル バニラアイスクリーム  

      

      

    Please let us know if you have any food allergies, special dietary  

 Prices are tax inclusive and subject to 15% service charge.   requirements or inquiries about rice-based foods.  

 税込料金に別途サービス料（15％）を加算させていただきます。   アレルギー食材や食事制限についてのご要望、また、米飯類・米加工品の  

    産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。  

 


