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     JAPANESE SCALLOP 
     Avocado, Bitter Melon, Shiso Dressing 
      

Bloodroot Wine Sauvignon Blanc      国産帆立貝 
Sonoma County 2023, California     アボカド ゴーヤ 紫蘇ドレッシング 

      

ブラッドルート ワイン ソーヴィニヨン ブラン      
ソノマ カウンティ カリフォルニア     TOMATO GAZPACHO 

     Red Shrimp, Cucumber, Oscietra Caviar 
      

Presquile Wines Chardonnay     冷製トマトガスパチョ 
Santa Barbara County 2023, California     赤海老 花丸胡瓜 オシェトラキャビア 

      

プレスキール ワインズ シャルドネ      
サンタ バーバラ カウンティ カリフォルニア     CANADIAN LOBSTER TAIL 

     Zucchini Flower, Ratatouille, Saffron Foam 
      

Stolpeman Vineyards Uni      カナダ産ロブスターテール 
Ballard Canyon 2023, California     花ズッキー二 ラタトゥイユ サフランフォーム 

Chardonnay Roussanne      

      

ストルプマン ヴィンヤーズ ウニ     FURANO WAGYU SIRLOIN 
バラード キャニオン カリフォルニア     Eggplant, Sweet Corn, Sage Jus 

シャルドネ ルーサンヌ      
     ふらの和牛サーロイン 
     茄子のピューレ スウィートコーン セージジュ 

Kenzo Estate Asuka Napa Valley 2022      

Cabernet Franc Cabernet Sauvignon Merlot      
Petit Verdot Malbec     MANGO PAVLOVA 

     Coconut Meringue, Miyazaki Mango 
ケンゾー エステート 明日香 ナパ バレー      Coconut Vanilla Ice Cream 

カベルネ フラン カベルネ ソーヴィニヨン メルロー      

プティ ヴェルド マルベック     マンゴーパブロバ 

     ココナッツメレンゲ 宮崎マンゴー ココナッツバニラアイスクリーム 

      

      

      

      

4 Glasses / 4杯のワインペアリング ¥11,000     5 Course / 5品のコース ¥26,400 

      
      
      
      
      

Prices are tax inclusive and subject to 15% service charge.     Please let us know if you have any food allergies, special dietary 

税込料金に別途サービス料（15％）を加算させていただきます。     requirements or inquiries about rice-based foods. 

     アレルギー食材や食事制限についてのご要望、また、米飯類・米加工品の 

     産地情報の提供につきましてはスタッフへお申しつけください。 

 


