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Menu de Noél

Amuse-Bouche
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Noix de SaintJacques d'Hokkaido & peine saisies,

une rdpée de truffe noire
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Cookpot de homard et pommes de mer fondantes,
condiment des pinces, délicate homardine
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Supréme de shamo, légumes d'hiver au pot, sauce albuféra
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Avant dessert
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Biche de Noél aux marrons et & la vanille
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¥29,700

Prix taxes incluses, soumis & 15 % de service. Les régions de production peuvent varier selon les disponibilités.
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