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« Pour Girandole, |‘ai puisé mon inspiration
dans la tradition des brasseries parisiennes
pour vous en proposer une interprétation contemporaine. »
Alain Ducasse
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Girandole

ALAIN DUCASSE




ENTREE + PLAT PRINCIPAL + CAFE ou PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE
K+ A Tayya+A—b— FE XA Tayya+TH—b+a3—k—
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ENTREE + PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE

BIE + XAV TAyya+ TH—b+a—k—
¥8,800

2 ENTREES + PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE
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¥11,000

Entrée / HiI3Z

Salade Girandole, ventréche de thon confite, ceuf de caille,
olives taggiasche, anchois et légumes de saison
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Raviolis de foie gras de canard, fin consommé de boeuf
W77 707EFY FROAYY AMEILT
+¥1,100

Dos de saumon fumé par nos soins, créme citron/raifort
HREXE—IHY—EY LEVEFRELSVDIU—L

Asperges vertes servies fiedes, poutargue, sabayon acidulé
TU=VTRANRZAR Ry ZILH BRODEN YNNIy =2

Velouté de petits pois rafraichi, fromage frais et citron confit
TV—vE—ZA0BETIN—T JAT—Va-7LELEYDIAV T

Soufflé renversé aux fromages
JAR—YaDRTLIV Tt

Prix taxes incluses, soumis & 15 % de service. Les régions de production peuvent varier selon les disponibilités.
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Cookpot de petit épeautre, légumes de saison, condiment herbacé
ANRJMNEEBZ Dy Ry b =T DAV T4EY

Noix de Saint-Jacques au sautoir, asperges blanches, réduction iodée
NWIZBEDY T — HKTA T ARGHREDFYVOLT 273y

Hata réti, artichauts, jus d'une barigoule
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Cookpot de homard bleu et pommes de mer fondantes, délicate homardine
FR—=IWTN=DIy IRy b LeHBNbDTH Ry AT A—XY =2
+¥3,080

Vol-au-vent gourmand de volaille, ris de veau et morilles, sucs de cuisson crémés au vin jaune
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Canard Tsukuba en dolce forte, effiloché des cuisses et navets en salade
FOEBRORNILF - 740 THILTRERAOI 7 A b BEOYIX

Filet de boeuf wagyu réti, pomme purée, sauce aux poivres
EEF7LAOAT RLEL DY —X
+¥1,100

Fromage et Dessert / 7A~X— 2875 —h

Fromage de France et du Japon
7IVAELEENTAY—Va
+¥550

Savarin au rhum, Chantilly & la vanille
TLBOY Ty NRZZDY v T44

Crépe soufflée au Grand Marnier
JL—TRTL F JIUTILZT

Coupe fraise Melba & notre fagon
BOXILN

Tarte briochée a la rhubarbe, créme au lait ribot
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Orange sanguine, confite, crue et glacée
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