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« Pour Girandole, j‘ai puisé mon inspiration
dans la tradition des brasseries parisiennes
pour vous en proposer une interprétation contemporaine.»

Alain Ducasse
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Girandole

AdLJIN DUCASSE




ENTREE + PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE
B+ AV Tavy1+ TH—b+ -~
¥11,000

2 ENTREES + PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE
AR 2@+ A VT4V + 7 —b+0—k—
¥13,860

ENTREE + 2 PLATS PRINCIPAUX + DESSERT + CAFE
B+ AV TavY12@+ TH—b+ 30—k~
¥16,830

Nous avons sélectionné pour vous, un accord idéal
sur I'ensemble de nos plats

BITTHDTAUNT I TEHHETTEEIEEL,
Entrée / FiZE

Paté en crodte de volaille fermiére et foie gras, pickles
WERETHTITZDINT TV Iv—h EHFROETIVA
2022 Beaujolais - Fleurie - Clos de La Roilette - 125ml

Salade Girandole, ventréche de thon confite, ceuf de caille,

olives taggiasche, anchois et légumes de saison

IIVR=IVHSH

RTADAV TA BDIN ZI v AAF)—T 7 Fak FEHFX

2023 Provence - Cétes de Provence - Whispering Angel - Chateau d'Esclans - 125ml

Raviolis & la farine de chataigne, champignons de saison et fin bouillon
EMOZEF) AOEEDTA(I>V

+¥1,100

2023 Provence - Bandol - Chateau de Pibarnon - 125ml

Dos de saumon fumé par nos soins, créme citron/raifort
BREBAE—VT—EY LEVERFOETUDY)—L

2023 Loire - Pouilly-Fumé - Terres Blanches - Pascal Jolivet - 125ml

Poireaux tiedes fondants, poutargue, vinaigrette & la moutarde & I'ancienne
ROO—DTAxT Ly b RyZIVA RIAZ—R

2024 Loire - Montlouis-sur-Loire - Clos Michet - Domaine de la Taille aux Loups - 125ml

Petits farcis de légumes comme on les aime en Provence

FHDOT 74 771V (BEERAvF—2) TAOJ7VAR
2023 Provence - Cétes de Provence - Whispering Angel - Chateau d'Esclans - 125ml

Velouté de butternut truffé, graines de courges
IIWWT1DTI—T TLyTa BT JIVTa10%E
2022 Bourgogne - Saint Aubin Ter cru

Murgers des Dents de Chien - Domaine Laruve - 125ml

¥4,400

¥2,200

¥4,400

¥1,980

¥5,500

¥3,850
¥4,400

¥3,080

¥4,290

¥4,180

¥4,400

¥1,980

¥4,400

¥5,280




Plat Principal / X1 >71v2a

Cookpot de petit épeautre et légumes de saison, pesto d'herbes
AN MNEREEFBFRDT IRy S N=TDAVTAEY
2023 Pouilly-Fumé - Terres Blanches - Pascal Jolivet - 125ml

Noix de Saint-Jacques dorées, chou-fleur et Comté, jus des bardes
MNIBDOKFL AVTST7—EVTDT 2V RILDTVa
2024 Languedoc - IGP Pays d'Oc - Cigalus - Gérard Bertrand - 125ml

Onagadai au naturel, céleri rave, réduction d'une matelote
FFHZADT74L RO xbO—bDL 72037
2023 Provence - Bandol - Chateau de Pibarnon - 125ml

Vol-au-vent gourmand de homard, ris de veau et quenelle de volaille,

homardine & peine crémée

AR—IVBE )—FJ4— BADTR)IVDT+OT 7>
BOOGI)—Z—FI—)bT1—3X

+ ¥3,300

2023 Bourgogne - Pouilly-Fuissé - Louis Latour - 125ml

Chevreuil au sautoir, betteraves de saison, sucs de cuisson
BREDOY T — =HOE—Y BDOY2
2023 Languedoc - Minervois - Les Fontanilles A. Gros & J.P. Tollot - 125ml

Carré d’agneau au four, aubergine fondante, condiment moutardé
FEBADF—TVHBRE MFDOT+VEY
RAZ—=ROAVTAEY FEDI

2022 Rhéne - Crozes-Hermitage - Alain Graillot - 125m|

Filet de boeuf wagyu réti, gratin de macaronis, sauce aux poivres
METALADAT, IAAZT 52 Bl —X
+ ¥1,650

2020 Bourgogne - Fixin - Crais de Chéne - René Bouvier - 125ml

¥5,280

¥3,080

¥5,830

¥3,300

¥6,270

¥3,850

¥10,560

¥3,190

¥6,600

¥2,530

¥7,260

¥5,720

¥8,800

¥2,860




Fromage et Dessert / 7O —Y2&7H—k

Fromage de France et du Japon
JOVAELEEDTAR—V
+¥550

2019 Bordeaux - Saint-Emilion - Chateau de Ferrand - 125ml

Savarin au rhum, Chantilly & la vanille
SLBDY IS INZSDYY I TAA
Rhum HSE X.O - 45ml

Crépe soufflée au Grand Marnier
JL—TATL FISURIVZT
2017 Sauternes - Chateau Suduiraut - 75ml

Far breton aux pruneaux d’Agen, sorbet fromage blanc
TIvVETIV=DT7=T)vhy 7AR—=I1T VDYV LA
2022 Vouvray-Clos du Bourg-Demi-sec-Domaine Huet - 125ml

Cookpot de figues réties, créme glacée aux feuilles de figuier
O—ArWELCLDIYIRY S A FIIVDEDTARY)—Ls

2022 Muscat de Beaumes - de - Venise - Domaine des Bernardins - 75ml

Profiteroles, sauce au chocolat de la Manufacture Alain Ducasse & Tokyo
glace vanille

7A74v A=V 75V TAAADIEDY —A 4 3375
INZZTARG ) =L

+ ¥880

Quinta do Noval 10 Years Old Ta - 45ml

Prix taxes incluses, soumis & 15 % de service. Les régions de production peuvent varier selon les disponibilités.

HEITHEBDTENTEY. 3I& 15%0Y —EXR ZEHLET,

¥3,300

¥4,620

¥2,860

¥2,860

¥2,860

¥3,740

¥2,860

¥4,290

¥2,860

¥1,980

¥3,630

¥2,750




