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« Pour Girandole, |‘ai puisé mon inspiration
dans la tradition des brasseries parisiennes
pour vous en proposer une interprétation contemporaine. »

Alain Ducasse
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Girandole

ALAIN DUCASSE




ENTREE + PLAT PRINCIPAL + CAFE ou PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE
K+ A Tayya+A—b— FE XA Tayya+TH—b+a3—k—
¥7 480
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ENTREE + PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE

BIE + XAV TAyya+ TH—b+a—k—
¥8,800

2 ENTREES + PLAT PRINCIPAL + DESSERT + CAFE

2@+ XA Ta4y>a+ 7Y —h+ 3—b—
¥11,000

Entrée / HiI3Z

Salade Girandole, ventréche de thon confite, ceuf de caille,
olives taggiasche, anchois et légumes de saison
PIVR-LY IR
R/ODAV T4 BOW R v RAFY =T T Far EMHBFE

Raviolis de foie gras de canard, fin consommé de boeuf
W77 707EFY FROAYY AMEILT

Dos de saumon fumé par nos soins, créme citron/raifort
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Noix de Saint-Jacques & peine saisies, vinaigrette aux agrumes
BNANLEZNMIBO Y X #HIBO 7125 Ly b
+¥2,200

Velouté Dubarry, croGtons dorés
TanNY—=TI—TF JI b

Soufflé renversé aux fromages
JAR—YaDRTLIV Tt

Prix taxes incluses, soumis & 15 % de service. Les régions de production peuvent varier selon les disponibilités.
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Plat Principal / XA >

Cocotte de petit épeautre, légumes de saison, condiment herbacé
AR NNEEEHBFEOIAY F N—T AV TAEY

Suzuki de ligne doré, endive fondante, sauce Chateau-Chalon
EORL 7o TA—T D74 Xy v b—>vyAvyY —2

Alfonsino & la vapeur, poireau et coquillages liés au beurre d'algues
SR Y 77— K7 0— B BR/N\%—

Cookpot de homard bleu et pommes de mer fondantes,
condiment des pinces, délicate homardine
AX—IWBEDT IRy Lol Wb 742X
MOAYTAEY FX—ILBEDY —R
+¥3,080

Vol-au-vent gourmand de volaille, ris de veau et quenelles, sucs de cuisson crémés
BARY—FTr— 72D TxAT 7y 7Y —LEILT

Canard de Tukuba réti en dolce forte, navets et cuisses confites en salade
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Filet de boeuf, pommes Anna, réduction d’une bordelaise
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+¥2 860

Fromage et Dessert / 7A~X— 2875 —h
Fromage de France et du Japon
TIVAELEENTAY -V

Savarin au rhum, Chantilly & la vanille
NN F FLBENNZZTY—L4

Crépe soufflée, mikan et Grand Marnier
JL—TRT7L BM /I

Composition fraise, citron Meyer, glace & I'huile d’olive
BOAVRIYay AV —LEY FU=THAILDTARI Y —L

Tarte Tatin, créme mi-montée au lait ribot
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Coupe agrumes, granité Campari
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