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ACCORDS METS ET VINS
TAXT7) T

NM Champagne - Rosé Prestige 1¢" Cru

Duval-leroy
FadrFa7 FULIT s YUa AY TLRF—Y

2022 Bordeaux - Blanc Sec
Lions de Suduiraut
Ay R RTFa4A— 75 yo RILKE—

2019 Bourgogne - Savigny-lés-Beaune
Louis Latour
A Fho—L YTy — L R—X 7)d—=2

2022 Bordeaux - Saint-Estéphe

Le Marquis de Calon Ségur
L RILFx P Ay £Fa—I ¥ TRTT7 R —

2022 Muscat Beaumes de Venise
Domaine des Bernardins
RX—=X R RULFILEIaZA RFR—L K T=2—X

¥ 11,000
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DINER DE LA SAINT.VALENTIN
Samedi 14 février 2026

Velouté de choufleur, truffe noire
AY75T—DTIL—F Br)a17

Noix de SaintJacques marinée aux agrumes, caviar gold
MIZBOHFEY Y T—LRFFrET

Cookpot de homard bleu et pommes de mer fondantes,
condiment des pinces, délicate homardine
FRX—NTN—=D7 v IRy b LehNWbDT+ X
MOAVTFAEY FX—LBEDY —X

Volaille jaune rétie, asperges vertes et morilles
BROAT 4 7=V TANTAREY—2F

Composition kaki et shikuwasa
fiey—o7—H—0arREyray

Coeur de fraise et vanille, croustillant amande-chocolat
J—IL K I7L—XT7—FrF&>a3aT3DIINRT ATV
¥24,200

Prix taxes incluses, soumis & 15 % de service. Les régions de production peuvent varier selon les disponibilités.
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